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Pumpernickel met Brugge d’Or en filet d’Anvers

Ingredienten:

« 6-tal blaadjes witlof

« 1 snede Brugge d’Or, korst verwijderd

« 2 sneden pumpernickel

o 2 tl mosterd

« 4 sneden filet d’Anvers

« 2 tl uienconfituur Snijd het witlof en de Brugge d’Or in reepjes. Besmeer 1 snede brood met mosterd. Leg er het witlof en de filet d’Anvers op. Beleg met Brugge
d’Or. Werk af met de uienconfituur. Dek af met de tweede snede brood.

Bereiding:
1. Snijd het witlof en de Brugge d’Or in reepjes.

2. Besmeer 1 snede brood met mosterd. Leg er het witlof en de filet d’Anvers op. Beleg met Brugge d’Or.

3. Werk af met de uienconfituur. Dek af met de tweede snede brood.

1 personen
20 min
Lunch

1.5
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